
VORSPEISEN 
  

Mariniertes Rindsfilet – Carpaccio 
Basilikum-Pesto | Essig-Eierschwammerl* | Bergkäse | Rucola | Weißbrot  (A,F,G,H,M) 

 

Gebratener steirischer Schafskäse | Vulcanospeckmantel  (F) 
Ratatouille* (Letscho) | bunter Blattsalat  
Olivenöl-Apfelbalsamico-Marinade 

 

Tafelspitzsulz mariniert 
Käferbohnenpüree| Essig-Spargelspitzen* | Kürbis-Chutney*  
Zwiebelringe | Salatherzen (A,F,L,M) 

  

  

SUPPEN 
  

Kräftige Rindsuppe* | Schnittlauch | 1 Einlage nach Wahl (L)  

Frittaten (A,C,G) | Leberknödel (A,C) | Nudeln (A,C)  

Fleischstrudel (A,C,G,F,M) | Lungenstrudel (A,C,G,F) 

 

Muskat-Kürbiscremesuppe* Kürbiskernöl* | Brotblattl  (A,G,O)  

 

Stefans Suppentopf* 
Rindfleisch vom Almo |Gemüse |Nudeln (A,C,L) 

 

Riegersburger Flecksuppe* Kutteln 

Schwarzbrotwürfel | Schnittlauch  (A,F,G,L,O) 

 

Oma´s Saure Suppe | Frühstückstommerl (A) 

 

Klachlsuppe* leicht säuerlich gebundene Suppe 

aus Schweinshaxerl | Wurzelgemüse | Schnittlauch |Heidensterz (A,G,L) 
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GIB DIR SAURES 
  

Haussalat Bowl 

Blattsalat | Käferbohnen | geröstete Pilze | steirischer Schafkäse | Nüsse | Sprossen 

mariniert mit Kürbiskernöl | Apfelessig | Hausrahmdressing (G) 

 

Gemischte Salatschüssel 
 

Bunte Blattsalate 
 

Vogerlsalat  
lauwarme Erdäpfel | Knoblauch   

mit gerösteten Speckwürfeln  

 

Saure Käferbohnen  
Zwiebelringe | Steirerkren | Ei (C,O)   

 

Schwarzbrotweckerl (A) 

Gluten freies Brot (Backzeit ca. 5min) (F,P) 

Semmel (A) 
 

A L L E  S A L A T E  S I N D  M I T  K Ü R B I S K E R N Ö L *  g . g . A .  U N D  A P F E L E S S I G  M A R I N I E R T  

  

HAUPTSPEISEN 
 

Käsespätzle vegetarisch 
Bergkäse | Röstzwiebel | Schnittlauch (A,C,G)  

 

Polenta gebraten vegetarisch  

Ratatouille* (Letscho) | Rucola | Bergkäse (C,F,G,L)  

 

Erdäpfelstrudel vegetarisch 
Schwammerlsoße (A,C,G,O)  

 

Erdäpfelwurst gebraten 
warmer Speck-Krautsalat | Kümmelsafterl (A,C)   
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Schweinsleber geröstet 
Zwiebelsoße | Rösterdäpfel (A)  

 

Blutwurstgröstl 

Erdäpfel | Apfelspalten | Speck | Grammeln  
Zwiebel | Knoblauch (A,C) 

 

 

Rindswadlgulasch* vom Almo (A,F)  

 

Wippl`s Kalbsrahmbeuschel* 

Semmelknödel | Sauerrahm  
auf Wunsch auch mit Gulaschsaft (A,C,G,L,O) 

 

Bauernschmaus 

Schweinsbraten | Brüstl | Selchfleisch | Würstl  
Gerst´l-Sauerkraut | Semmelknödel (A,C,F,G) 

 

 

Knusprige Schweinsripperln 

Ofenerdäpfel | Sauerrahmsoße (G,M)  

 

Schnitzel vom Vulkanlandschwein in der Pfanne gebacken 

Pommes frites oder steirischer Butterreis | Preiselbeeren (A,C,G)  

 

Hofbergpfandl  

Schweinsfiletspitzen | Schwammerlsoße | Brokkoli 

Erdäpfelnudeln | Kroketten (A,C,G,O) 

 

 

Ritterteller gegrillt 

Schweinsfilet | Hendlfilet |Cevapcici | Würstl | Speck  
Schmorgemüse | knusprige Erdäpfelspalten | Grillsoße (L,M) 

 

 

Hofberg-Burger | CULT Beef 
Rindfleisch Patty | Käse | Speck | Salatgurke | Zwiebelringe | Paradeiser 
Salatblatt |Haussoße | Löffel-Pommes frites | Knoblauch-Dip (A,C,F,G,M,N) 

 

Fischteller   

Zanderfilet | Forellenfilet | Saiblingsfilet  
geröstete Pilze | Bärlauchrisotto (A,D,F,G,L,O) 
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DAS BESTE VOM STEIRERHUHN 
 

Steirerhuhn Wrap 
Weizentortilla| gegrillte Hendlfiletstreifen | steirischer Schafskäse | Champignons 
Salat | Salatgurke | Karottenstreifen | Pommes frites | Knoblauch-Dip (A,C,G,O) 

 

Hühnerleber gebacken 

Knoblauchrahmdip | bunter Blattsalat,  

Kürbiskernöl-Apfelessig-Marinade (A,C,F,G,M) 

 

 

Gegrillte Hendlbruststreifen 

gerösteten Pilzen | bunter Blattsalat  

Kürbiskernöl-Apfelessig-Marinade (F,G,M) 

 

 

Gebackene Hendlbruststreifen in Kürbispanier 

Kürbisrahmdip | bunter Blattsalat, 

Kürbiskernöl-Apfelessig-Marinade (A,C,F,G,M) 

 

 

Halbes Backhendl im Körberl (Backzeit ca.30min) (A,C,F,G) 

Empfohlene Beilagen: steirischer Butterreis | Pommes frites | Petersilerdäpfel 

   
 

 

WIPPL‘S DESSERT- UND EISKREATIONEN 
 

Apfelstrudel  
Vanillesoße (A,C,G,H) 

  

Topfenstrudel  
Vanillesoße (A,C,G,H) 

  

Spagatkrapfen 
Walnusseis | Preiselbeerobers (A,C,G,H) 

 

Wippl’s Hausstraube  
hausgemachte Marillenmarmelade* (A,C,F,G)  
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Schokoladenmuskuppel weiß | dunkel   
Himbeersoße (A,C,G) 

 

Flaumige Topfenknödel  

Nussbutterbrösel | Beerensoße | Vanilleschaum (A,C,G) [Kochzeit ca. 15min]  

 

Schokoladenauflauf mit flüssigem Schokoladenkern 
Zwetschkenröster | weiße Schokolade-Pistazieneis (A,C,G,H,O)  [Kochzeit ca. 15min] 

 

Sorbet (1 Kugel) mit Haussekt oder Vodka Belvedere (O) 

zur Wahl: Himbeere | Zitrone | grüner Apfel | Holunder   

 

Erdbeerbecher (A,C,G) 

Vanilleeis | Erdbeereis |marinierte Erdbeeren | Schlagobers | Hippe   

 

Himbeerbecher (A,C,G) 

Vanilleeis | heiße Himbeeren | Schlagobers | Hippe   

 

Bananensplit (A,C,G) 

Vanilleeis | Banane |warme Schokosoße | geröstete Mandelblätter 
Schlagobers | Hippe  

 

 

Vanilleeis mit Kürbiskernöl 1 Kugel (A,G) 

 

Gemischtes Eis  

3 Kugel | Schlagobers | Hippe (A,C,G)  

 

Eiskaffee (A,C,G) 

Vanilleeis | warmer Mokka | Schlagobers | Hippe   

 

Eisbiene Kinderüberraschungseisteller (A,C,G,H) 

 

1 Kugel Eis im Glas  
 

2 Kugeln Eis im Glas  
 

Unsere Eissorten 
Vanille | Walnuss | Cappuccino | Caramel Cookies | Schokolade | Stracciatella  

 Weiße Schoko-Pistazie | Heidelbeer | Frozen Joghurt 

Laktose frei 
Himbeer | Zitrone | Grüner Apfel | Holunder | Erdbeer  

Steirisches Valentino Eis      1 Kugel Eis   

       zum Mitnehmen       Thermobox  

 


